
À  PA RTAG E R

TRANCHE DE FOIE GRAS MI CUIT    17€
TOAST, OIGNONS CONFITS
(3,7,12,15,15)

  
TEMPURA DE LÉGUMES           7€
sauce aïoli
(3,10,12,15)

RABAS                     8€
sauce aïoli
(3,10,7,12,14,15)

CHIPIRONS FRITS              13€
(4,12,14,15)

BURRATA                   12€  
lit de Mesclun, Burrata, fleur de sel, poivre, 
crème de vinaigre balsamique
(12,15)

ASSIETTE DE SERRANO           12€
15 mois d’affinage
(12,15)

PLANCHE DE CHARCUTERIE       14€ 
(Serrano, chorizo, coppa, andouillette)
(12,15)

PLANCHE MIXE               19€ 
(Serrano, chorizo, coppa, andouillette, chèvre 
cendré)
(12,15)

 

SA L A D ES

Salade romaine, poulet frit aux céréales, 
croûtons, tomates cerises, copeaux de 
parmesan, sauce Caesar
(1,3,7,12,15,16)

SALADE CAESAR               18€

Salade, tranche de foie gras, tranches de 
magret de canard fumé, gésiers de volaille,  
asperges, pignons de pin
(8,10,12,15,15)

SALADE LANDAISE              20€

Salade, tomate, carotte, champignons de 
Paris, concombre, maïs, chou rouge
(1,10,12,15

SALADE VÉGÉ                 17€

Prix nets, service compris

Liste allergènes : 1 Céréales, 2 Crustacés, 3 Œuf, 4 Poisson, 5 Arachides, 6 Soja, 7 Lait, 8 fruits à coque, 9 Céleri, 10 Moutarde, 
11 Graines de sésame, 12 Anhydride sulfureux et sulfites, 13 Lupin, 14 Gluten, 15 Origine animale, 16 Mollusque

m e n u



B u r g e r s  &  F r i t es

Steak de blé noir épinard fromage, cheddar, 
oignon rouge, tomate, sauce burger
(3,7,10,15)

LE VÉGÉ                    17€

Steak haché façon bouchère, tomate, oignon 
rouge, sauce burger
(5,15,15)

LE BURGER                  18€

Steak haché façon bouchère, cheddar, 
tomate, oignon rouge, sauce burger
(5,7,15,15)

LE CHEESE                  18,50€

Steak haché façon bouchère, cheddar, tranche 
de lard fumé, tomate, oignon rouge, sauce 
burger
(3,7,12,15,15)

LE LOCAL                   19€

filet de poulet frit aux cornflakes,
cheddar, tomate, oignon rouge, sauce burger
(3,5,7,12,15,16)

LE FERMIER                 18€

po k e  b ow ls

POKE BOWL SAUMON MARINÉ      19€
(6,12)

POKE BOWL POULET FRIT        18€
pané aux céréales
(6,12)

Base : Riz vinaigré, avocat, carotte, tomate cerise
concombre, chou rouge, mangue, sésame

Prix nets, service compris

Liste allergènes : 1 Céréales, 2 Crustacés, 3 Œuf, 4 Poisson, 5 Arachides, 6 Soja, 7 Lait, 8 fruits à coque, 9 Céleri, 10 Moutarde, 
11 Graines de sésame, 12 Anhydride sulfureux et sulfites, 13 Lupin, 14 Gluten, 15 Origine animale, 16 Mollusque

MARINIÈRES                 17,50€
Beurre ,échalote,persil, vin blanc,
(7,12,16)

CURRY                         18,50€
Beurre, échalote, persil, vin blanc,
crème, curry
(7,12,16)

ROQUEFORT                 19€
Roquefort, Beurre, échalote, persil,
vin blanc, crème
(7,12,16)

M o u l es  F r i t es  



V IA N D ES

Frites, salade, sauce au poivre
(3,5,12,15,15)

PIÈCE DU BOUCHER              22€(env. 200 g)

 
(5,12,14,15)

CONFIT DE CANARD - FRITES        22€

 
servi avec salade
(14,12,15)

MAGRET DE CANARD - FRITES        26€

 
servi avec salade
(3,5,10,12,14) 

TARTARE DE BOEUF - FRITES        22€

écrasé de pomme de terre
(3,6,10,12,14,15)

RIBS DE PORC CARAMÉLISÉS        20€

Pât es
LINGUINE À LA CARBONARA       17€

Pates linguine, , guanciale, jaune
d’oeuf Parmesan Regiano
(3,7,12,15,15)

Coquillettes crémeuses, mascarpone, jambon 
blanc truffé, huile de truffe, Parmesan
(5,7,12,14,15)

COQUILLETTES JAMBON TRUFFÉ    18€

PO I SS O N S

(5,12,14,15)

CHIPIRONS À LA PLANCHA - FRITES  22€

FISH AND CHIPS              17€

Filet de colin (180gr), Sauce tartare
(3,4,7,12,14)

TARTARE DE SAUMON - FRITES    22€

(7,12 14,4)

Sauce vierge (olives, tomates, échalotes, huile 
d’olive, vinaigre balsamique blanc), 
(4,5,12,14)

DOS DE CABILLAUD            21€
ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE

Prix nets, service compris

Liste allergènes : 1 Céréales, 2 Crustacés, 3 Œuf, 4 Poisson, 5 Arachides, 6 Soja, 7 Lait, 8 fruits à coque, 9 Céleri, 10 Moutarde, 
11 Graines de sésame, 12 Anhydride sulfureux et sulfites, 13 Lupin, 14 Gluten, 15 Origine animale, 16 Mollusque

SUPPLÉMENT SAUCE            2,50 €
chimichurri, poivre, roquefort

(7,14)

SUPPLÉMENT GARNITURE          5 €
légumes sautés, frites, salade

(5,14)



D E SS E RT S

G L AÇ E S

OU 

OU 

AIGUILLETTES DE POULET 
AUX CÉRÉALES, FRITES

M E N U  E N FA N T
moins de 12 ans

UN VERRE DE SOFT/ SIROP À L’EAU

1 2

COQUILLETTES AU JAMBON BLANC

TIRAMISU                 8€
(3,7,15)

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON    8€
(3,7,12,15)

Crème glacée vanille, chocolat, fraise, 
banane, sauce chocolat, crème fouettée, 
amandes effilées
(3,76,7,8,12,1)

BANANA SPLIT               9,50€

Crème glacée (3 boules vanille), sauce chocolat, 
crème fouettée, amandes effilées
(3,6,7,8,15)

DAME BLANCHE              9,50€

Crème glacée chocolat, vanille sauce chocolat 
crème fouettée, amandes effilées
(3,6,7,8,15)

CHOCOLAT LIÉGEOIS           9,50€

Glace café, vanille, sauce café, crème fouettée, 
amandes effilées
(3,6,7,8,15)

CAFÉ LIÉGEOIS               9,50€

PÊCHE MELBA               9,50€

Crème glacée vanille, poire en sirop, sauce 
chocolat, crème fouettée, amandes effilées
(3,6,7,8,15)

POIRE BELLE HÉLÈNE           9,50€

(1,3,12,14,15)

(12,14,16)

(1,3,7,14,15)

CORDON BLEU, FRITES

Prix nets, service compris

Liste allergènes : 1 Céréales, 2 Crustacés, 3 Œuf, 4 Poisson, 5 Arachides, 6 Soja, 7 Lait, 8 fruits à coque, 9 Céleri, 10 Moutarde, 
11 Graines de sésame, 12 Anhydride sulfureux et sulfites, 13 Lupin, 14 Gluten, 15 Origine animale, 16 Mollusque

OU 

Glace à l’eau
parfums framboise,
orange et ananas 

Donuts
Glace parfum biscuit,
enrobage au cacao

Crème glacée vanille, pêche en sirop, coulis 
de fruits rouges crème fouettée, amandes 
effilées
(3,6,7,8,14)

TARTE AU CITRON             8€
MERINGUE ITALIENNE
(3,6,7,12,14)


